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;g‘%}tmus vasim zmrzlinovym specialitam

* vyrabi dorty, nanuky a mnoho dalSich desertu.

M/—/Eﬁ Nova technologie dava dusi*

~ CARPIGIANI




Mister Art:

Laborator napadu
postavena na vasi
kreativité

Mister Art je stroj na femesinou
vyrobu zmrzliny

V jednom stroji, Mister Art zahrnuje tipické zmrzlinarské
procesy: smés je pasterizovana v horni vané, zmrzlina je
zmrazena ve spodnim valci

RemesIné vyrobena smés je z ptirodnich ingredienci:
mléko, smetana, cukr, ovocna duzina, a dalsi. Suroviny
jsou nality do vany, podle zobrazenych instrukci na
displeji.

Michadlo v horni vané promichava smés a pasteriza¢ni
proces na teplotu 65°C desinfikuje. Tato smés projde
pfes patentované Carpigiani ¢erpadlo do mraziciho
valce.

Stroj Ize pouzivat kontinudlné. Pfi kazdém extrahovani
produktu prechazi z pasterizacniho zasobniku stejné
mnozstvi smési do vdlce, kde je ddle zmrazovano,
produkt je vzdy ptipraven.

* GELATO
GELATO MIX 65

Inovativni Carpigiani stroj, ktery
vyrabi zmrzlinu a dalSi zmrzlinové
vyrobky a zakuskové speciality.

Mister Art je
specialista na zmrzlinu

Vyrébi “gelato crytal” pro rychlé plnéni malych forem na
nanuky a velkych forem na zmrzlinové dorty.

Mister Art je
Specialista na zakusky

Vyrabi mrazené zakusky jako jsou monoporce a semifreddo,
Cerstvé zékusky jako mousse a krémy.

Vse v jedné knize receptl

Kniha “58 Mister Art recipes” je vyddna pro minimalni,
stfedni a maximalni produkci. Displej stroje provadi
obsluhu instrukcemi pro pfidani surovin po dobu vyroby.
*Recepty pro semifreddo dezerty mohou byt vyrobeny bez
pouZiti vajec.

Zmrzlina
Sorbety

Zmrzlinové zakusky
Zmrzlinové monoporce

Lednacky smetanové i
ovocné
Zmrzlinové dorty

Semifredda*
Mousse
Krémy



Porce zmrzliny je pfipravena stlacenim vydejni
paky. Ve stejny cas je smés dopravena do mraziciho
vélce diky funkci cerpadla, které zvysuje nasleh pro
vytvoreni krémové zmrzliny ktera je teplejsi na patre
a ma bohatsi chut.

> Vykon

Kazda ze specialit vyrobena strojem Mister Art je
pfesné ohrata/pasterizovana, ochlazena/zmrazena.
To zarucuje perfektni zmrzlinu, sorbety, gelato
crystal, zmrzlinové zakusky, semifredda, mousse a
krémy.

> Pohodli

Na vydejni hlavu Ize snadno namontovat: 2 pro
zmrzlinové zékusky, 2 pro Cerstvé zakusky, 1 hadice s
davkovaci pistoli pro rychlé plnéni forem zmrzlinou
pro vyrobu dortt a nanukd.

> Hygiena

Davkovaci sestava je vyrobena ze specidlniho anti-
condenzac¢niho materidlu. MoZnost systému nocni
pasteurizace pro cisténi vsech casti stroje, které
pfichdzi do styku se zmrzlinou. Kartac¢ pro cisténi
hadice, rosprasovac se spirdlovitou hadici pro snadné
a rychlé ocisténi stroje.

> Uspory

Mensi mnozstvi potfebnych surovin diky nizSimu
nédslehu, ktery soucasné omezuje pocit chladu v ustech
a zvyraziuje pfichut. Mensi hmotnost zmrzliny pro
naplnéni formy ve srovnani s klasickou zmrzlinou,
jelikoz ma vétsi objem.




Mister Art Plus:

Nova technologie
dava dusi*
vasim specialitam.

* vyrabi dorty, nanuky a mnoho dalsich
desertu.

Mister Art Plus jsou
dva stroje pro femeslnou vyrobu
zmrzliny v jednom téle

Mister Art je dvojnasobné produkujici stroj protoze ma
dvé pasteuriza¢ni nadrze, dva motory a dva nezavislé
chladici valce. Touto cestou mUlze vyrabét oddéleng, ale
ve stejny cas, dvé rlizné smési, které jsou velmi odlisné
jedna od druhé.

Vysoce flexibilni, univerzalni stroj, se kterym obsluha muize
fidit vyrobu zmrzliny a vytvéret propracované, na chuté
bohaté speciality, uspokojujici kazdy typ zakaznika.

Mister Art Plus je stroj se tfemi vydejnimi pakami. Stlacenim
levé nebo pravé paky jsou vydavany jednotlivé prichuté,
stfredova paka vydava jejich mix.

Inovativni Carpigiani stroj, ktery
vyrabi tfi druhy zmrzlin a dalsi
michané zmrzliny a zakuskové
speciality.

Mister Art Plus je
specialista na zmrzlinu

Vyrabi dva druhy gelato crystal. Vybaven dvémi
plnicimi pistolemi na plnéni zakuskd pro rychlou
vyrobu vicevrstvych dortd a dvoubarevnych nanukd.

Mister Art Plus je
specialista na zakusky

Vyrabi dvé varianty mrazeného krému zaroven, témi
mohou byt zmrzliny, semifredda, cerste zakusky,
mousse a krémy.

Vse v jedné knize receptl

Kniha obsahuje 58 receptt: 30 pro vyrobu zmrzlinovych,
dortll a nanukd; 18 pro zmrzlinové zakusky; a 10 pro
semifredda, mousse, a krémy.

**Recepty pro semifreddo dezerty mohou byt vyrobeny
bez pouziti vajec.

Zmrzliny
Sorbety

Zmrzlinové zakusky
Zmrzlinové monoporce

Lednacky smetanové i
ovocné
Zmrzlinové dorty

Semifredda*
Mousse
Krémy
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Se dvémi plnicimi hadicemi, je rychlejsi a snadnéjsi
vyrabét nanuky s nejriiznéjsimi barvami a prichutémi.

Software nastavuje teplotu zasobniku tak, aby
produkoval zmrzliny s dvéma rdznymi hustotami, takze
jedna prichut se bez dalsiho promichani dostane nad
druhou (pInéni 2 pFichuti soucasné).

Je velmi jednoduché vyrobit vicevrstvé zmrzlinové <
dorty za pomoci tohoto Carpigiani stroje. Pomoci dvou
plnicich hadic mGzete vrstvit dva druhy zmrzlin rliznych

barev a pfichuti.




MasterStick:
Zvysi vasi
produktivitu

a zlepsi

vase podnikani

MasterStick je skvély
k vyrobé mlécnych koktejlt

V horni vané na 12 litr( je smés uchovavana pfi teploté
4°C a zUstava jednotna diky vertikalnim michadldm.

Smésje stlacovanaspolecné se vzduchem patentovanym
Carpigiani ¢erpadlem, tim je zvySovan nasleh, a pInéna
do vyrobniho valce.

Vélec mé vétsi kapacitu pro vétsi vyrobni autonomii.
Specidlni michadlo micha smés a otira krystaly o sténu
vélce, smés je jemn4, vznika jednnotny a jemny mlécny
koktejl.

Program vyroba zarucuje plynulou produkci mléénych
koktejld i ve $picce.

Se strojem MasterStick
rozsifite vybér produkt(
se zmrzlinovym zakladem
ve vasem podniku

MasterStick je
specialista na zmrzlinu

Diky specialnimu vyrobnimu programu, ktery prispUsobuje

teplotu a crystalizuje smés pouze ¢aste¢né, muzete vyrabét
“gelato crystal”.

Tato polotuha zmrzlinovd smés urychluje plnéni malych
forem na zmrzlinové nanuky, a usnadruje plnéni velkych
forem prozmrzlinové dorty, tyto ¢innosti vyzadujimnohem
vétsi usili s tradi¢ni zmrzlinou.

Vlysokd kapacita vany a valce umozniuje zvysit hodinovou
produkci o 65% pro speciality jako zmrzlinové nanuky a
dorty v porovnani s Mister Art.

Je to ten spravny stroj pro pfipravu velkého mnozstvi
zmrzlinovych specialit pro zajimavé podnikani.

Mlécné koktejly

@ @ Michané
mlécné koktejly
@ Lednacky smetanové i

ovocné
Zmrzlinové dorty

Jogurt



Stlacte vydejni paku pro vydani porce mlééného
koktejlu. Ve stejném case stroj prida vice smési
do vyrobniho vélce pres tlakové cerpadlo, které
zvysuje nasleh. Vyrabi mlécné koktejly, které

jsou vice krémové.

Vykon

Stroj vyrabi tradi¢ni mlécné koktejly a crystal gelato
pro dorty a zmrzlinové nanuky majici mlé¢ny a
ovocny zaklad. S programem jogurt je mozné
vyrabét speciality obsahujici zdravé suroviny.

Pohodli

Ke stroji lze snadno a rychle pfipojit hadici s
davkovaci hadici. Pomoci které snadno naplnite
formy na zmrzlinové nanuky a dorty produktem
gelato crystal.

Hygiena

Davkovaci sestava je vyrobena ze specidlniho anti-
condenzac¢niho materidlu. Moznost systému nocni
pasteurizace pro cisténi vsech casti stroje, které
pfichdzi do styku se zmrzlinou. Kartac¢ pro cisténi
hadice. Volitelny rosprasovac se spirdlovitou hadici
gpro snadné a rychlé ocisténi stroje.

Uspory

Velkokapacitni vyroba gelato crystal zarucuje
nepferusovanou vyrobu. Kratky cas plnéni forem
zaruCuje plynulost vyroby a 3etfi ¢as pfi sériové
vyrobé.
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Zmrzlinové speciality

Diky inovativnimu mrazicimu programu smés krystalizuje pouze
Caste¢né a patentované cerpadlo Carpigiani zvySuje nasleh.
Polotuhy produkt, nazyvan “gelato crystal”, natece do forem
pomoci plnici pistole.

Pokud vlozite produkt do mazaku dokoncite jeho krystalizaci a
transformaci ve zmrzlinu.

PLNENT S plnici pistili je snazsi pInit dzké VYTAZENI Po zmrazeni Ize zmrzlina snadno vyjmout z former bez
formy na vyrobu nanukd. zahfivani.

DOKONCOVANI Velké mnozstvi moznosti, od PLNENY LEDNACEK Takto krasny vysledek je mozny pouze se strojem
barevnych polev po ruzné drcené smési Mister Art Plus.




Kvalita zmrzliny je vyssi, protoze zvyseny nasleh snizuje pocit chladu v
Ustech béhem jidla, tim zvysuje chut bez nutnosti ptidavani surovin pro

zvyraznéni chuti.

V nizkych skladovacich teplotach -18°C lednacci diky naslehu zGstavaji
jemné, je mozné je kousat, zatimco zmrzlinovy dort Ize snadno kréjet.

VYTAZENI Po zmrazeni, Ize dorty snadno
vyjmout z forem.

PLNENT S plInici hadici zabere plnéni velkych zmrzlinovych forem
minimum c¢asu.

VICEVRSTVE ZMRZLINOVE DORTY Takto krasny

DOKONCOVANI Zdobeni ovocem a &okolddovymi kudrlinkami
vysledek je mozny pouze se strojem Mister Art

preménite dort do mistrovského dila.




Zakuskové speciality

Zmrzlinova smés na zékusky je pasterovéna a uchovana ve vrchni
vané pti 4°C. Cerpadlo plIni mrazici vélec a tim se zvysi nasleh.

Monoporce umisténé do mrazéku pri teploté -18 °C mohou byt
okamzité konzumovany kdykoli, protoze zmrzlina udrzuje svoji
jemnost a krémovost diky néaslehu, ktery je vy$si nez u bézné
zmrzliny.

‘ > ZMRZLINOVE ZAKUSKY




Mousse and krémy - Obsahuji smési s mnoha zahustovadly. Jsou
pasterizovany a udrzovény v tekutém stavu pfi teploté 20 ° C. Zmrazeni se
provadi pfi teploté 0 ° C. Po baleni mohou byt vystaveny pfi teploté 4 ° C,
pfipraveny ke konzumaci. Uchovavejte pfi teploté -18 ° C.

Semifreddo - Smési jsou pasterizovany a uchovany v horni vané pri teploté
4°C, poté zmrazeny a plnény pfi teplotach pod bodem mrazu. Semifredda
by mélo byt zmrazeno a uchovéavano pfi teploté -18 ° C.

* Recepty na semifreddo dezerty mohou byt vyrobeny bez pouZziti vajec.

Mousse

Semifreddos*



Technicka specifikace

Mgy
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Hodinova produkce/ Hodinové produkce/ Hodinové produkce/
/\ porce zmrzliny porce porce shaku
759 nanukd 85 ks 300 ks
Mister Art 270 320 -
Mister Art Plus 485 580 -
MasterStick - 530 150
Zubové Velikost Elektrické Prikon Chlazeni Velikost Velikost Hmotnost
f{\ Cerpadlo vany pfipojeni Vzduch Voda kg
Lt v Hz Ph kw SxHxVcm SxHxVcm
Mister Art Ano 12 400 50 3 24 Vzduch/Voda 50,5x755x83 50,5x67,5x74 140
Mister Art Plus Ano 12412 400 50 3 47 Vzduch/Voda 55x87,5x89 55x 80,5 x 82 225
MasterStick Ano 12 400 50 3 2,0 Vzduch (voda 50,575,591 - 140

volitelnd)

Mister Art, Mister Art Plus a MasterStick jsou vyrobeny spole¢nosti Carpigiani, troje spliuji normu UNI EN I1SO 9001 Certified Quality System.

Vsechny vyse zminéné specifikace jsou pfiblizné;
Carpigiani si vyhrazuje prava upravit udaje, které pozaduje za nutné, bez predchoziho upozornéni.
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