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Refrigerazione statica ad induzione brevettata ISA
ISA patented static induction refrigeration

ISA's historic and exclusive patented technology is 
now also available with R290 natural gas refrigeration 
units and energy-efficient fans.
The well modules with reserve - 4, 6, 8, 10, 12 - are 
available in a version with base, in perfect alignment 
with Abaco technology, or in a built-in version without 
base. ISA's patented static induction refrigeration 
guarantees perfect temperature uniformity of the 
gelato inside each individual cabinet, as well as 
temperature differentiation within each module. 
Each MultyCool cabinet can, in fact, be set with 2 
different temperatures depending on the type and 
consistency of the gelato. The condensing units are 
positioned at the bottom, below the tank, without 
the need for a side compartment, thus reducing 
the overall footprint. The condenser air intake and 
exhaust takes place on the operator side, so it is 
possible to cover the bench to the ground without the 
need for ventilation grilles at the front of the bench.
Static ISA induction refrigeration is a choice:
• 	 Environmentally friendly. 
	 Does not require replacement and disposal 
	 of antifreeze mixture.
• 	 Economical. There is a real energy and
	 time saving due to the possibility of switching 
	 the system off and on again without having 
	 to cool the entire glycol mass.
• 	 Hygienic. The risk of leakage 
	 of the antifreeze mixture is avoided.

La storica ed esclusiva tecnologia brevettata da 
ISA è ora disponibile anche con unità refrigeranti a 
gas naturale R290 e ventilatori a basso consumo 
energetico. 
I moduli pozzetti con riserva - da 4, 6, 8, 10, 12 - 
sono disponibili nella versione con basamento, in 
perfetto allineamento con la tecnologia Abaco, op-
pure nella versione da incasso priva di basamento.
La refrigerazione statica ad induzione brevettata ISA 
garantisce la perfetta uniformità di temperatura 
del gelato all’interno di ogni singola carapina e la 
differenziazione delle temperature all’interno di 
ogni modulo. Ogni banco a pozzetti MultyCool può 
essere, infatti, settato con 2 differenti temperature a 
seconda della tipologia e consistenza del gelato. 
Le unità condensatrici sono posizionate in basso, 
sotto la vasca, senza necessità di un vano laterale ri-
ducendo l’ingombro totale. L’aspirazione e lo scarico 
dell’aria del condensatore avviene sul lato operatore, 
per cui è possibile rivestire il banco fino a terra senza 
la necessità di griglie di aerazione nel lato frontale 
del banco.
La refrigerazione statica ad induzione ISA è una 
scelta:
•	 Ecologica. Non richiede sostituzione 
	 e smaltimento della miscela antigelo.
•	 Economica. C’è un effettivo risparmio 
	 energetico e di tempo grazie alla possibilità 
	 di spegnere e riaccendere l’impianto senza 
	 dover raffreddare l’intera massa di glicole.
•	 Igienica. Si evita il rischio di perdite 
	 della miscela antigelo.

2 differenti temperature 
a seconda della tipologia del gelato
2 different temperatures
depending on the type of gelato

Perfetta uniformità di temperatura 
in ogni singola carapina.
Perfect temperature uniformity 
in each individual carapine.
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• T1: temperatura 1 / Temperature 1
• T2: temperatura 2 / Temperature 2
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