Technologie ktera
usdnadnuje vasi
praci

CARPIGIANI




Pastomaster XPL P

Pasterizace

Rizeni tepelného zpracovani, které objevil v roce 1864 francouzsky védec Louis Pasteur,
dezinfikuje potraviny zabijenim patogennich mikroorganizm, aniz by doslo ke znehodnoceni
vitamind a proteinu. Jinymi slovy, ¢isténi pfi zachovani nutri¢nich hodnot, chuti a viiné.

Zmrzlinové smési

Vysoka pasterizace 85 °C Stredni pasterizace

Nejcastéji pouzivané pro

maximalni bezpe¢nost potravin mezi 65°C az 95°C

Pasterizace ¢okolady 90°C

Cyklus pro pasterizaci ¢okolady Pro vyrobu cukrovych rozvara,
a ¢okoladovych smési. Zajistuje sirupti, vodovych zmrzlin a vyrobu
dokonalé rozpusténi kakaa a sorbetll
zvy$eni jeho aroma

Vyberte si jakoukoliV pasterizaci .

"
Chlazeni a dozravani

Chlazeni pri 4°C, skladovani,
dozravani smési a zmrzlinovych

zakladu

Nizka pasterizace 65°C

Citlivéjsi cyklus , dba na lepsi
texturu a chut

Invertni cukr

Vyroba slad1dla, ktere se pouzwa
k redukci susiny ve zmrzling, bez
snizeni sladkosti




Kryt

Smés se promichava i pri otevieném viku,
pfi zaru¢eni maximalni bezpec¢nosti.
Suché ingredience se rychle rozpousti a
netvori hrudky.

Podstavec na kbelik

Volitelné. Vyrobeno z nerezové oceli.
Jednoduse odnimatelné.

Mix Conveyor

Volitelna doplitkova sada pro hygienické
prepusténi smési.

Systém vymeény tepla

Jedna se o patent Carpigiani, ktery je
zarukou technologické kvality.
Ingredience jsou smichany a
pasterizovany uvnitf vyménného cerpadla,
které je umisténo na dné vany.

Nizka homogenizace: Tvar michadla

a jeho rychlost pfi michani ptisobi
velkym tlakem na tukova téliska, ¢imz
ziskdme jemnou, krémovou zmrzlinu.
Je mozné pracovat s minimalnimi
déavkami, aniz by hrozilo spaleni smési.

Vypustni ventil
Smés je ohfivana, nebo chlazena i ve ven-
tilu, coZ zajistuje maximalni hygienu.

Cisténi

Vypustni ventil 1ze snadno rozebrat, coz
umoziuje kompletni vycisténi a hygienu.

|

Na zahrati jednoho litru smési,

na 85° Cazchlazenina4°C
pottebujete méné nez 2 minuty na
60 XPL P a méné nez 1 minutu

na 120 XPL P. Tato technologie
zajistuje dostate¢nou usporu casu,
energie a vody.
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Viko a displej: pokud je viko zvednuto
pri teplotdch vyssich nez 40°C, se smés
prestane michat, aby nedoslo k opareni
horkou smési. Kromé toho zprava na
displeji upozorni, Ze uvnitf stroje je horka
smés a to pomaha predchazet nespravné
manipulaci.

Blackout a odbér vody: Pri
elektrickém vypadku nebo preruseni
pitivodu vody stroj zajisti, aby nedoslo ke
znehodnoceni smési. V opaéném pripadé
automaticky spusti novy cyklus pasteri-
zace a upozornéni uzivatele zpravou na
displeji.

STEOREMOU READY mtzete stroj mo-
nitorovat pres internet, pocitac, tablet a
chytry telefon pomoci aplikace. Technicka
podpora je usnadnéna diky schopnosti
provadét diagnostiku zatizeni, ovladacich
prvku a zakladni nastaveni na dalku.



Fastomaster 60 XPL P FPastomaster 120 XPL P

Pastomaster XPL P

Technicka specifikace
/\ Produkce Napéti Prikon Faze Chlazeni** Rozméry (mm) Cista
véha

Min.  Max Volts Hz faze kW A Délka Hloubka Vyska kg
liters  liters

Pasbomsster

60 X®LPP 15 60 400 50 3 7 16 Voda 35 86 103 162

Pasbomsster

120 XRLPP 30 120 400 50 3 11,2 32 Voda 65 86 103 269

Rychlost produkee se vztahuje na pokojovou teplotu 25 ° C a teplotu vody v kondenzétoru max. 20 ° C.
* Dalsi priplatky a cykly jsou k dispozici za ptiplatek. ** K dispozici také s chlazenim vzduchu s ptiplatkem.
Vyse uvedené rozméry a hmotnost se vztahuji k verzi chlazené vodou.

Pastomaster XPL P machines are produced by Carpigiani with a UNT EN ISO 9001 Certified Quality System.

Vsechny uvedené specifikace musi byt povazovany za pfiblizné. Spole¢nost Carpigiani si vyhrazuje pravo provést jakékoli zmény, které povazuje za nezbytné
bez predchoziho upozornéni.
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