
ICE & PASTRY

DOLCE VITA LUXE
Conservatori per gelato mantecato e granite  
Scoop ice cream and slushies cabinets

TEMPERATURE RANGE

-5° -20° C

IDEAL FOR
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ACCESSORI - Accessories

Cod. Optional Modelli - Models

8998579F Alzata con piano di servizio in plexiglass anti-urto con portagusti - Shock proof plexiglass stand with working top and flavour tag holder 4

8998487F Alzata con piano di servizio in plexiglass anti-urto con portagusti - Shock proof plexiglass stand with working top and flavour tag holder 6

8998454F Alzata con piano di servizio in plexiglass anti-urto con portagusti - Shock proof plexiglass stand with working top and flavour tag holder 8

8998455F Alzata con piano di servizio in plexiglass anti-urto con portagusti - Shock proof plexiglass stand with working top and flavour tag holder 10

8998467F Porta coni - Cone holder TUTTI - ALL

8998580F Kit illuminazione a LED - LED lightning kit 4

8998456F Kit illuminazione a LED - LED lightning kit 6 - 8

8998457F Kit illuminazione a LED - LED lightning kit 10

2611015 Carapina inox da 7,5 l - 7,5 l stainless steel cylindrical tub TUTTI - ALL

8998458F Kit bloccaggio mediante 2 freni meccanici sul lato servizio - Blocking kit by 2 mechanical stoppers on the serving side TUTTI - ALL

8998558F Kit carapina in plastica - Plastic cylindrical tub kit TUTTI - ALL

8998569F Kit estrattore carapina in plastica - Extracting kit for plastic cylindrical tub TUTTI - ALL

CARATTERISTICHE TECNICHE - Technical features

DOLCE VITA 4 LUXE DOLCE VITA 6 LUXE DOLCE VITA 8 LUXE DOLCE VITA 10 LUXE 

Marchio - Brand Mondial Framec Mondial Framec Mondial Framec Mondial Framec

Temperatura - Temperature -5°C -20°C -5°C -20°C -5°C -20°C -5°C -20°C

Gas refrigerante - Refrigerant gas R290 R290 R290 R290

Classe climatica - Climate Class 4 (30°C-55%RH) L1 4 (30°C-55%RH) L1 4 (30°C-55%RH) L1 4 (30°C-55%RH) L1

Dimensioni (l x p x h) - Sizes (w x d x h) 654 x 758 x 1030 mm 965 x 758 x 1030 mm 1105 x 807 x 1030 mm 1435 x 807 x 1030 mm

Peso netto - Net weight 78,00 94,00 106,00 127,00

Peso lordo - Gross weight 88,00 105,00 121,00 142,00

Volume Netto - Net volume 130 l 220 l 245 l 355 l

Volume Lordo - Gross volume 146 l 240 l 305 l 410 l

Potenza - Power 260 W 310 W 350 W 480 W

Consumo - Consumption 2,8 kWh/24h 4,4 kWh/24h 5,9 kWh/24h 7,3 kWh/24h

Dimensioni imballo (l x p x h) - Packaging sizes (w x d x h) 740 x 715 x 1117 mm 1045 x 715 x 1117 mm 1205 x 780 x 1117 mm 1505 x 780 x 1117 mm

Dati per il trasporto - Transport data (20 ft - 40 ft - 40 hc - 13,60 mt) 48/96/96/114 34/70/70/78 30/50/50/70 20/46/46/54

Evaporatore statico avvolto sulla vasca con 
agitatore interno vasca (mod. 6-8-10)  
Fan assisted foamed in evaporator pipe 
wrapped around the inner liner (mod. 6-8-10)

Mobile e zoccolo in acciaio AISI 304, piano 
di lavoro in plastica grigia con effetto 
metallescente  
Aisi 304 stainless steel body and basement, 
metal-grey plastic working top

Vasca in lamiera preverniciata bianca 
atossica 
White prepainted non toxic steel sheet tank

Alzata con piano di servizio in plexiglass 
anti-urto con portagusti (optional) 
Shock-proof plexiglass stand with working top 
and flavour tag holder (optional)

Sistema condensante maintenance free 
Maintenance free condensing system

Termostato-termometro elettronico con 
sbrinamento manuale 
Electronic thermostat-thermometer with manual 
defrosting

4 ruote pivotanti 
4 pivoting wheels

Lavaporzionatore in dotazione 
Scoop washer included

Nel vano riserva: 
in the storage compartment: 
4 x 7,5 l. (mod. 4) 6 x 7,5 l. (mod. 6) 
8 x 7,5 l. (mod. 8) 10 x 7,5 l. (mod. 10)

Carapine non fornite 
Cylindrical tubs not included 

HIGHLIGHTS - Best features
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