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Ogni elemento di Esedra è pensato per 
offrirti un livello superiore di finitura 		
e massima cura del particolare.

Ampia personalizzazione estetica, 
interna ed esterna.

Due tipologie di basamento.

Dimensioni compatte.

Ergonomia di servizio.

La perfezione 
è nei dettagli

Assicura alle tue creazioni		
la visibilità che meritano.

Vetrocamera frontale curvo e 
riscaldato con fili in tungsteno.

Esposizione a filo e altezza 
maggiorata del piano espositivo.

Metti in mostra 
il tuo talento

Nella nuova vetrina per Gelato e 
Pasticceria Esedra tutto confluisce 
per creare un senso di leggerezza, 
trasparenza e funzionalità. 
Le linee morbide accoglienti 
arredano lo spazio ed eliminano 
ogni barriera tra il consumatore e le 
creazioni esposte.
L'impiego di gas naturale
R290 e delle esclusive tecnologie
Ifi offre eccellenti performance di 
conservazione, maggior igiene e 
risparmio energetico.

Conserva perfettamente l’appeal, 		
il gusto e le proprietà degli alimenti.

Refrigerazione ventilata con doppio 
evaporatore.

Esclusive tecnologie Ifi a tutela del 
gelato, del risparmio energetico e 
dell'igiene.

Come appena fatti
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Caratteristiche 
generali
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Struttura portante inferiore in tubolare d’acciaio 
verniciato con polveri epossidiche a forno 180°C, 
a garanzia della massima solidità e durata nel 
tempo. 
La scocca è monoblocco con spessore minimo 
di 50 mm, coibentata con poliuretano iniettato a 
bassa densità (40 Kg/m3). 
Vasca interna in alluminio per una migliore 
conduzione del calore della serpentina di 
sbrinamento. La vasca è dotata di un doppio 
foro di scarico per lo smaltimento completo 
dell'acqua in eccesso. 
Lo schienale e il frontale sono realizzate in 
lamiere autosanificanti, antibatteriche e 
antimuffa. 
La vasca e il piano di lavoro, in acciaio inox 
finitura scotch-brite sono coibentati contro 
la formazione di condensa a garanzia di una 
superficie sempre asciutta a tutela della 
massima igiene. 

Il piano lavoro, con profondità 120 mm o a 
richiesta 270 mm, è personalizzabile con 
materiali di spessore massimo 6 mm quali gres 
o solid surface per consentire l’abbinamento 
alle finiture interne. Le parti espositive quali 
profilo portagusti, mandata dell'aria e laterale 
interno, sono in acciaio inox verniciate a 
polveri epossidiche in colore nero RAL 7021, 
con possibilità, a richiesta, di personalizzare la 
verniciatura.
Per agevolare le ordinarie operazioni di pulizia, il 
condensatore è dotato di un filtro di protezione 
facilmente accessibile grazie a una mascherina 
amovibile senza bisogno di utensili. L'unità 
condensatrice - quando a bordo - è posta su un 
basamento in metallo scorrevole su guide per 
una facile estrazione.

La ripresa dell’aria a lato cliente, facilmente 
smontabile per agevolare la pulizia, è allineata al 
piano espositivo rendendo protagonisti il gelato 
e la pasticceria. 
Il portagusti è integrato alla struttura e ospita 
etichette nere con scritte bianche personalizzabili 
per mostrare i gusti gelato esposti. Nel servizio 
Gelato/Pasticceria le vaschette gelato vengono 
sostituite da una vasca portatorte in acciaio inox 
disponibile a richiesta.

Esedra si differenzia per l'esposizione rialzata e 
completamente a filo, che, unita all'assenza di 
barriere visive, favorisce la visibilità dei prodotti 
esposti anche a una certa distanza. 

Esedra ha una profondità ridotta a vantaggio 
dell'ottimizzazione dello spazio. 

L’allineamento della pannellatura frontale con 
quella laterale conferisce a Esedra una linea 
pulita e contemporanea, valorizzata dalla 
curvatura unica del castello vetri. La possibilità 
di scelta del basamento tra ridotto per soluzioni 
freestanding o intero per l’accostamento, 
fornisce la flessibilità a molteplici soluzioni di 
arredo. 
In entrambe le soluzioni, lato operatore il 
basamento rientra leggermente per garantire 
una maggiore ergonomia durante il servizio.
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