
CIOCCOLATIERA 
BAGNOMARIA 
DORATA 24 KT

mod. CC.D.5 - CC.D.10
mod. CC.D.20

 CAMURRI je profesionální 
 ideální pro uchovávání a podávání vynikající 

horké 

Díky speciálnímu systému Bagnomaria  který obklopuje
celé  jsou vlastnosti produktu dokonale  a 
zachovány, bez  nebo  teploty. Nápoj je udržován 
homogenní a  konstantní  díky termostatické regulaci teploty a 
praktickému  mixéru.

CIOCCOLATIERA BAGNOMARIA CAMURRI je ideální také pro jakýkoli 
jiný produkt, jako jsou krémy, pomazánky,  lupínky/tabulky 

 k roztavení,  krémové polévky, polévky, vývary, 
 víno a nápoje 

Tato speciální verze CIOCCOLATIERA BAGNOMARIA CAMURRI je 
vyrobena z nerezové oceli  Díky elegantnímu a 

 designu je profesionálním a  luxusním  pro 
všechny milovníky horké .

Nezbytná pro  kavárny, cukrárny, zmrzlinárny, hotely, 
cateringové služby,  výrobce,  a 

 a zmrzliny, hodí se také pro použití v restauracích, 
bistrech a jídelnách 

Mod.CC.D.5

CIOCCOLATIERA
BAGNOMARIA



www.

• Vyrobeno  z nerezové oceli, je to robustní, základní a spolehlivé  které
 optimální a dlouhodobý výkon.

• Ekologicky udržitelná.

• Použití p írodních .
•  a udržování teploty díky našemu speciálnímu systému Bagnomaria Camurri,

který zachovává  a organoleptické vlastnosti produktu po dlouhou dobu.
• Termostatická regulace teploty.

•  demontovatelná a dezinfikovatelná protikapací dávkovací jednotka se všemi jejími sou ástmi.
• D v o u p o l o h o v á  dávkovací jednotka:  dávkování pro malé množství, blokované pro

 množství.
• Kompaktní a základní jednotka pro optimalizaci použití i  všech jejích ástí.

• Díky systému Bagnomaria dochází k  energie jak  tak  udržování produktu.
• Odebírání pot ebného množství.
• Snadné použití,  a údržba.

• CE
• MOCA
• UNI EN ISO 9001:2015

Kapacita
Obrázek Kód Model

Max. Min.

Doba 
*

*: s  vody
.

Po et 
šálk
(200 ml)

Výška 
kohoutku

Nap tí

Maximál
ní p íkon Rozm ry 

(ŠxHxV)

006CC011D CC.D.5 5 l 1 l 40 min 25 175 mm 230 V~* 0,9 kW 235 x 395 x 540 mm

006CC021D CC.D.10 10 l 1 l 80 min 50 184 mm 230 V~* 0,9 kW 280 x 440 x 610 mm

Mod.CC.D.5
006CC031D CC.D.20 20 l 2 l 80 min 100 221 mm 230 V~* 1,5 kW 360x540x740 mm

*modely dostupné na vyžádání ve verzi 115 V ~
Technické vlastnosti a údaje nejsou závazné.  CAMURRI si vyhrazuje právo  kdykoli  bez  a bez nároku na jakoukoli náhradu.

VYROBENO V ITÁLII –  CE.
Systém kvality certifikovaný podle normy UNI EN ISO 
9001:2015

CIOCCOLATIERA 
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Technické vlastnosti:
Objem 5, 10 a 20 litr .
Verze z nerezové oceli se speciální povrchovou úpravou. Dvojitý 
se systémem Bagnomaria Camurri.

 vody v Bagnomaria. Nevyžaduje 
pevné k vodovodní síti.

 vody do vodní  u  o objemu 5 a 10 litr .
Kohoutek pro  vody do vodní  u modelu 20 l: G 3/4. Nevyžaduje odtok.

 míchadlo Mixer z nerezové oceli pro udržení homogenity produktu. 
Vybaveno standardními nohami Zampa di Leone.
Na požádání možnost  a/nebo  o: podstavec, zásuvku na odkapávání, nestandardní 
a/nebo 


